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BIENESTAR FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS - Clasificacion de la informacién:
FAMILIAR RECIBO DE MATERIA PRIMA : Piblica’

servicio: NS hrbrciona © UNIDAD DE SERVICIO: 11 ke oloved die. paydh logy

CENTRO ZONAL: XN &Y AOHC sig

Observaeion: Las cames, pescado, leche y derivados sometidos en una cadena de fric entre 1°C ¥ 4°C o Congelacion +10°C

ALIMENTO: (¢ Aer~ MES: YO 1O ANG: 3 ~g(y /7
bla| HORA | °c RESPONSABLE o | HORA | c RESPONSABLE | DIA | HORA | °C| . RESPONSABLE
1 _ 12 23 '
2 13 ' 24

3 14 : 25

4 15 2

5 18 ' 27

8 17 ' 28
Pede” [ gmem | w 2

8 19 _ 30

g 20 |- ] s

12 21

11 22

OBSERVACIONES!

Antes de imprimir este documanto... piense en el medio ambiental

Cualgulor eapia imprasa do sato dacumenlo 50 canaidera come COPIA NQ CONTROLADA
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BIENESTAR FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS - Clasificacion de Ia Informacién:
FAMILIAR RECIBO DE MATERIA PRIMA Piblica

servicio: 1S aovay( _ uNIDAD DE sErRVIcIo: H) IS caloven d & mmyedds
cENTRO ZONAL:_\enmechs

Observacién: Las carnes, pescado, leche y derivados sometidos en una cadena de frio entre 1°C ¥ 4°C o Congelacion -10°C

ALIMENTO: Cem yprc. MES: Y (e 1 AR 7~ ¢
DiA] HORA | °C RESPONSABLE oia | wora | ‘¢ RESPONSABLE | DIA | HORA | °C| RESPONSABLE
1 12 23

2 ‘ 13 24

3 14 25

4 15 26

5 1% 27

& 17 28

Tl 621 o pan ' i

8 19 30

g 20 kx|

10 ' 21

11 22

OBSERVAGIONES:

Antes de imprimir este documento... piense en el madio ambiente!

Guslquier copie Imprega do ewte documento sa considora coma GOPLA KD CONTROLADA
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SIENESTAR FORMATO DE CONTROL DE
FAMILIAR

TEMPERATURAS - REFRIGERADORES

Clasificacion de la Informacion:

Ptbiica

servicio: a4 Hocionel

UNIDAD DE SERVICIC: H I {oo colo s mand/ofa;

CENTRO ZONAL: ¥enn oo 4 REFRIGERADOR No. _J
REFRIGERACION: WMantener los alimentos a temperaturas entre 1°C v 4°C
MES: Jonio ANo: 20574
BAl HORA °C RESPONSABLE DIA | HORA °C RESPONSABLE DiA HORA °C RESPONSABLE
1 o 12 1< |npe)s 2
Gioo | HC | naed
) o i MO | abld ),
- MO (NC L rrhen.
Yol UC | AL
L0 angela |, .
4:0014¢ | engela
12001y G/L-VLC‘inTOi o .
U000 | angsla
1 G¢la ol Ue » :
ety | andttal 170U iangelo |
Vi0JHG | amnitlg
20N amgtla ) 2
YlopN € angilo
.8 19 30
2 20 31
10 21
11 ’,71@ LIC ﬂ‘ﬁ&,ljgﬂ‘ 22
U i C | ane 4

OBSERVACICNES:
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BEENE_ST;;R FORMATO DE CONTROL DE Clasificacion de la Informacion:
FAMILIAR TEMPERATURAS - CONGELADORES Piblica
SERVICIO: 1o tioaCicina b UNIDAD DE SERVICIO: Hi \od cclosy, manda E“jjl
CENTRO ZONAL: "R conecly CONGELADOR No. |
CONGELACION: Mantener los aiimentos a temperaturas inferiores a ~18 °C
MES:  Vi~evhe> ANO: )37y
DiA| HORA °¢ | RESPONSABLE DIA HORA °C RESPONSABLE DA HORA *C | RESPONSABLE
1 o [2re0 718 | pptid 23
Lo 1718 | vedeip
2t ~\ i
) 5 2100 D | il o
Yoo [~ | Aol
— 14 7 KOO '_‘EB Y7 H”U ¥ 25
Lloo (~8 | mnems
4 1200181 angtlo 15 26
{008 | angely
s PrioO-I® | angtfo 16 27
H100mI8 | dngtle
s OO FIB | cingele . G00+19 df’laji&k 28
Yoo I | cngfio
] — ; & ]
. e %l o] 19 (81 ® 2
H-‘O()"/E? Ofnfi%("’#
8 19 20
- 20 31
10 21
~jo
11 7:OC\J ID Wﬁ Qi 22
uheo |28 | mhes
OBSERVACIONES:

Arntes de imprimir este Jocumento... piense en el medio ambiente!
Cuglquier copia impresa de este documento se considera como COPTA NO CONTROLADA
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Clasificacion de la Infermacion:
Piblica

servicio: addtociong L

CENTRO ZONAL: Reno 95‘3

UNIDAD DE SERVICIC: [h Lon coka ey mar\dqfogb

CONGELADOR No. 2.

CONGELACICN: Maniener los alimentos a temperaturas inferiores a -18 °C

Antes de imprimir este documento. .. piense en el medio ambiente!
Cualquier copia impresa de este decuments se considera come COPIA NO CTONTROLADA

MES: .Aonies ANQ: 2524
DIAl HORA | °C | RESPONSABLE | DIA | HORA | °C RESPONSABLE | DIA | HORA | °C | RESPONSABLE
; o e N8 | Nidenm o3
Sloo 78 | A
R 5 LLee N8 12491 -
yteo [ N8 | T80
— 4 L2200 |-18 | r7hew 25
Vico 1 -1D 1 T g
4 ?!00-" Ké} 15 26
4100 ~ &
5 ’+‘OO ‘[@ 18 27
Y4100|-t9 1 ‘
5 ?‘100 -~ @ 17 q'ﬁow % OLV\%Q/{Q’\ 28
Yoo |-ty
, 300 (& 18 29
N100 19
3 19 30
— 20 3
10 21
11 Zoo |78 | 170l 22
Ureol=I8 | w7aee
OBSERVACIONES:
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ﬁl ncfa iris FORMAYO SEGUIMIENTO A SOLUCIONES DESINFECTANTES

[CERVE N LT TR PR T

l1 NOMBRED EA UNIDAD OPERATIVA:
MES: fF 0 afo; iﬁﬁ\""

A L2 N
2, Nombre del responsable del Seguimiento: 2. Carge: kNt Pyl clagqel AV 7T as
3. Desinfectante utizado: 4. Marca; Y
3. Lote;
3. Fecha de vencimiento: 3. Concenltracion:

4, Semana: __ 7},

5. Areas, alimentos, L M M J v [ i)
i Cantidad Canlidad E Caplidad
espaslos y ¢lemnantos ECanlldad de agua desial:‘recIZnte Canlidad de agua| dns[::}:ci':nle Cantidad de agua) deshifectante Cantldad de agua Ca_nthlad {cantldad de agua Contielad Cantidad do sgura P m tdeagual ~ Contidad
i {mf) i {anl) ) tmf ] deslnfectante {8} dasinfectante (8] desihtectante iL} destnfecfante

|Frulas y verduras

Bolsas de lache,
elpadues laclecs
Bolsas de pulpa do

frutas
Empagtie de
embllios,.

ol oul § gobg] w1 2471 il ot oMl

‘;,J}r’\f@ ’

Enfatados

Equipos yuten_sillus ol G)(_) M;f 1ot W( oAl (goﬁé 20 LT 6){ qI A

-4
.

6. OBSERVACIONES

ENC G DEL SEGUIMI i) EN LA UNIDAD OPERATIVA:
........... _ é&f&f%a O{Dfa

NOMBRE YO SITRIBST FIRMA CARGO
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TFundairis

frortaen L fuge By
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!
FORMATO SEGUIMIENTO A SOLUCIONES DESINFECTANTES

I1. NOMBRE DE 1A UNIDAD OPERATIVA:
MES: Wonic  ARO:

f0: 2

; .

LA L3020 B L oLl 3 Chy s ) 3 4
|2. Nombre del responsable del Segulmiento; 2, Cargo: Yy ) DO wSy, . A€ Gy hme pies
3. Desinfectante utilizado; 3. Marca: 7 Y
3. Lote:
3. Fecha de vencimiento: 3, Goncentracion;
4. Semana; !
5. Areas, alimentos, L M 1] o J v 5 D
tidad Canildad Cantida .
espacios ¥ elementos deanidad do agun dc‘:;’;w“;nle Cantidad de agua dea;:"‘m;me Cantidad e aguad gociyfogtapte [Contidaddioagual  Cantidad  fConddaddoagual  Cantidad  |cantidaddoogus]  cantidad  feantidacdeaguaf  cantidnd
(") p L il {L} ly (L) desinfectante 18] deslafloctante [(A] _L!eslnreclanle i) desinfesiante
Frutas y verduras | | ot fomG iz} 12mb

Bolsas de fechs,
empagues tcleos

Bolsas de pulpa de
ftutas

Enpaqtie de
embutidos

Enfatados

END

[Equipos v utensillos

2oLt

| heml

Zolt 12oml

§6. OBSERVACIONES

ENCARGADO DEL SEGUIMIENTOEN LA UNIDAD OPERATIVA:

ey 7y

NOMERE ¥ CC. 5 2. /R 2m<

LA LY

@Sf‘ﬂéﬂdﬁé@

FIRMA

CARGO




